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标准是为各类活动或其结果提供规则、指南

或特性，供共同使用和重复使用的文件。云南咖

啡产业为什么要提升标准化水平？究其原因：一

是保障产品质量安全，确保云南咖啡产业从种子

到杯子、从一产到三产，品质始终如一；二是保证

规模化生产产品质量（包括各批次）一致性，提升

企业市场占有率和竞争力；三是有效规范市场秩

序与消费者权益；四是标准化是适应全球化，进

入欧美等成熟市场的门槛（如欧盟有机认证、公

平贸易认证等）。近年来我国咖啡产业获得了较

快发展，消费群体逐年稳步提升，市场规模持续

增长、发展潜力巨大。但产业发展中也存在品种

单一、精深加工能力不足、品牌建设滞后、产品质

量追溯体系缺少、金融支持不足、国际影响力有

待提升等多重困难，有待通过加强科学发展规

划、建立中国特色咖啡标准体系等方式破解。按

照《云南省加快构建现代化产业体系推进产业强

省建设行动计划》要求，打造我省咖啡产业全产

业链，聚焦产业提质增效关键环节，需进一步完

善咖啡产业种植、加工、仓储、庄园建设等相关标

准体系建设，确保咖啡从种子到杯子、从一产到

三产品质始终如一［1］。近年来，云南省热带作物

学会在全面总结学会在咖啡行业标准、地方标准

制修订工作实践的基础上，有计划、系统性地开

展了云南咖啡产业标准体系构建与应用研究工

作，初步提出了云南咖啡产业标准体系构建指导
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思想、基本原则、目标和体系组成，明确了工作布

局和保障措施，现报道如下。

1 国内外咖啡产业标准概况

咖啡是欧美国家的主要饮品，也是全球重要

大宗贸易产品。全球咖啡产业以欧美国家和企

业为主导已经建立了一套成熟、完善的国际咖啡

产业标准体系，覆盖了从咖啡种植、采收、入库交

割到品质评价、品质检测、认证，包括咖啡术语表

达等产业链各个环节。本项目查询到以咖啡为主

体内容的国际（外）标准共 574 项，其中：基础标准

56 项；种植、加工、病虫害防治、检疫标准 3 项；检

验、检测、分析标准310项；产品质量标准81项；咖

啡相关产品标准24项；咖啡加工机械、咖啡壶标准

90 项；其它相关标准 10 项。由于欧美国家主要是

咖啡消费国，更多关注咖啡产品的安全卫生和质

量标准，以及相对应的检验检测方法标准。

截至 2025 年底，我国发布实施的以咖啡为主

体内容的标准共 111 项，其中国家标准 17 项，行

业标准 27 项，地方标准（含州市）67 项。上述国

家、行业、地方标准与已发布实施的团体、企业标

准共同初步构建起我省咖啡产业标准体系，有力

支撑了我省咖啡产业高质量跨越式发展。但是，

我省咖啡产业标准体系覆盖不全面；关键创新技

术（特别是鲜果处理和精深加工）缺位；标准体系

协调性不够；国际先进标准转化为国家或行业标

准数量少，速度慢，与国际标准接轨不及时、不全

面等问题仍十分突出。

2 云南咖啡产业标准体系构建

2.1 指导思想

坚持以习近平新时代中国特色社会主义思想

为指导，全面贯彻党的二十大和二十届历次全会

精神，深化落实习近平总书记考察云南重要讲话

精神，积极践行习近平总书记“云南咖啡还是代

表中国的，现在国外也很受欢迎”嘱托，贯彻落实

国家标准化工作改革要求，推动实施云南咖啡产

业标准化战略，建立完善标准化体制机制，进一

步优化标准体系，强化标准实施与监督，夯实标

准化技术基础，增强标准化服务能力，提升标准

国际化水平，加快标准化在云南咖啡产业全产业

链的普及应用和深度融合，充分发挥“标准化+”

效应，为云南咖啡产业的创新发展、协调发展、绿

色发展、开放发展、共享发展提供技术支撑。

2.2 基本原则

补短板、强弱项、建体系。需求引领，系统布

局；创新驱动，服务产业；协同推进，共同治理；包

容开放，协调一致。

2.3 发展目标

到 2030 年，在全省咖啡全产业链基本实现

“有标采标，无标创标，全程贯标”的基础上，构建

起支撑云南咖啡产业高质量发展的具有云南特

色的咖啡产业标准化体系；云南咖啡产业标准化

战略全面实施，标准有效性、先进性和适用性显

著增强，标准化体制机制更加健全，标准服务发

展更加高效，形成创新驱动有标引领、生产过程

全程采标、消费者利益有标可保、市场规范有标

可循、转型升级有标支撑的新局面；“云南咖啡标

准”国内外影响力和贡献力大幅提升，在国际咖

啡行业标准化的话语权明显提升。

2.4 体系组成［2］

在现行与我省咖啡产业关联度较高的标准上

（158 个），补充制定产业全程标准，涉及基础定

义、种子种苗、种植与管理、病虫害监测与绿色防

控、生产加工、产品包装贮存与运输、产品安全、

产品标准、检验检测、贸易与流通、冲煮与器具、

杯测、技能培训与认证、品牌打造、赛事与经营服

务等方面标准共 72 个，具体标准组成详见附录。

2.5 工作布局

以“标准化体制机制更加健全，标准服务发展

更加高效，基本形成创新驱动有标引领，生产过

程全程采标，消费者利益有标可保，市场规范有

标可循，转型升级有标支撑”为目标，统筹规划，

需求引领，系统布局，发挥优势，共同发力，协同

推进：云南省德宏热带农业科学研究所重点关注

品种、种子、种苗板块标准制修订工作；云南省农

业科学院热带亚热带经济作物研究所重点关注

绿色高效栽培、主要病虫害监测与绿色防控；云

南农业大学重点关注初加工工艺技术及配套装

备；中国科学院昆明植物研究所、普洱市检验检
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测院等科研、检验检测机构重点关注生豆分级、

品鉴与杯测、产品质量控制、检验检测等；云南农

垦咖啡有限公司、保山中咖食品有限公司、后谷

控股（云南）有限公司和云南冷萃科技有限公司

等重点关注精深加工工艺、技术规程（规范）和产

品标准制修订；保山比顿咖啡有限公司、云南爱

伲农牧集团有限公司等重点关注精品咖啡庄园

建设与运营服务标准制修订。

3 问题讨论

3.1 关于咖啡优良品种

在 30 年前，为什么云南咖啡产业乃至世界咖

啡主产国大多选择了‘卡蒂姆’品种？究其原因

是我省咖啡产业科技工作者在经历‘铁皮卡’‘波

旁’因锈病近乎毁灭，‘S288’农艺性状表现不佳、

抗锈性逐步丧失，为了抗锈病及增强抗逆性并丰

产，科学引进了‘卡蒂姆’品种，这才守住了云南

咖啡产业的发展根基并推动其持续发展，造就了

如今云南咖啡种植面积和产量均占全国 98%以上

的重要生产基地［2］。因此，在宣贯《小粒种咖啡

第 1 部分：品种选择》（DB53/T 149.3—2023）时要

严格坚持品种—环境—措施“三对口”科学种植

与管理，不能简单盲目地推荐市场和消费者热捧

的优良品种。好的品种要选对种植地块（环境、

海拔等），并配合相应合适的农艺措施和恰当的

鲜果处理工艺，生产出的生豆才会有比较好的杯

品表现。否则，如果没有选好种植环境条件，农

艺措施不配套，没有采用适合的鲜果处理工艺及

配套技术，好的咖啡品种可能不仅产量表现不

佳，杯品也一般。

3.2 关于咖啡园的生态环境［3］

应 用《小 粒 种 咖 啡 第 3 部 分 ：种 植 管 理》

（DB53/T 149.3—2023）时，环境选择（咖啡园选址）

是咖啡种植基地建设非常关键的第一步，也是对

技术要求和经验要求比较高的环节，最好请有经

验的资深专家协助，以避免不必要的风险和损

失。实践证明，咖啡园海拔、生态环境以及园地

周边生态与植被对咖啡杯品有显著影响。雨林

咖啡主要强调生态、有机，不注重咖啡园林相整

齐，可以在热带雨林或原生植被中见缝插针种

植；也不强调高产，而是注重品质，生产精品。新

建设咖啡种植基地时应注意不能毁林开荒，否则

产品出口可能会受到《欧盟毁林法案》影响。

3.3 关于咖啡园绿色安全高效管理［3］

《小粒种咖啡 第 3 部分：种植管理》（DB53/T

149.3—2023）中，营养诊断精准平衡施肥是“减

肥”（农业生产“双减”要求之一）的重要措施，由

于缺乏足够的试验数据和生产实践支撑，本部分

缺失咖啡园营养诊断、精准平衡施肥技术内容、

参数和指标。本部分的主要病虫害防治部分也

比较粗放，指导性、可操作性均不够强。而“减

药”是农业生产“双减”要求之一，对咖啡园主要

病虫害进行科学监测，制定合理、安全的防治指

标，进行综合配套绿色防控是实现咖啡生产“减

药”的重要措施和途径。当前，中央高度重视环

境保护和生态修复，建议相关科研机构在前期咖

啡园间套种荫蔽栽培试验研究的基础上，有组

织、有计划地开展生物多样性环境友好型咖啡园

建设试验研究，让咖啡园有较好经济效益的同时

发挥良好的生态功能。

3.4 关于传统水洗工艺与小批量精品鲜果

处理工艺［4］

虽然采用日晒、红酒、白蜜、黄蜜等工艺生产

的精品咖啡因风味多样而受到不同类型消费者

的青睐，但在国际贸易中，主流仍以水洗豆为主，

其优势在于批次量大、质量一致性高，风味纯净、

杂味少，便于大规模流通和标准化管理。因此，

在实际生产中，应明确区分大宗贸易产品与小众

精品咖啡的生产方式，充分考虑不同市场定位对

咖啡的需求，在生产方式上灵活调整工艺流程，

而非完全割裂两者。对于传统水洗工艺及微水

工艺的应用，应从两方面予以重视：一是配套污

水处理设施的建设与管理，包括处理效果、投资

成本及运行维护费用，确保生产过程符合环境规

范；二是提高加工用水的循环利用效率，优化生

产流程，实现资源节约和环境友好。在小批量精

品咖啡生产中，还需结合鲜果处理特性，灵活调

整水洗流程和发酵管理，以保障风味稳定性和高

品质杯感，同时兼顾经济性和可持续性。

3.5 关于咖啡杯测［5］

2025 年通过技术审查的普洱市地方标准《地
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理标志证明商标 普洱咖啡》理化指标要求中已没

有杯测分项目。原因是：他们认为在杯测上国内

基本没有话语权，加之实际实践中的杯测结果因

人而异情况普遍存在，将其纳入咖啡质量的理化

指标要求很难发挥应有的作用。杯测分作为衡

量咖啡质量优劣的一项重要标准，在咖啡生产与

贸易活动中无处不在，在生产和贸易上肯定将长

期存在和应用，无法回避。我们的任务是如何建

立更加完整的杯测体系、流程、方法，使杯测结果

尽可能的科学、客观、公正、公平，让生产者、贸易

双方等相关各方普遍接受与认可。随着人工智能

技术的不断发展，将人工智能技术植入咖啡杯测

体系，并研究开发便捷、快速、准确的小型杯测设

备，从理论上看是完全可能的。若关于这方面的

研究取得突破，那将是咖啡杯测的革命性突破。

3.6 关于焙炒咖啡豆及其衍生产品丙烯酰胺

限量问题

丙烯酰胺是咖啡生豆在焙炒过程中产生的一

种有害物质，其生成量与咖啡豆焙炒工艺、烘焙

曲线、温度等均有关系，但其产生的具体机制、原

理尚未完全明确。目前，国内无论是国标还是行

标都还没有关于焙炒咖啡豆及其衍生产品中丙

烯酰胺的限量要求。欧盟对食品中的丙烯酰胺

并没有设定一个直接的“最大限量”，而是采取了

一套以“基准水平”（烘焙咖啡，400 μg/kg；速溶

（可溶）咖啡，850 μg/kg）和“缓解措施”为核心的

管控体系。这个体系的核心逻辑是基准水平不

是法律上限，而更像一个“预警值”，用于衡量缓

解 措 施 是 否 有 效 ；《欧 盟 委 员 会 法 规 （EU）

2017/2158》（附录 I 和 II）为不同食品类别列出了

具体的生产加工建议（如选择原料、控制温度和

时间），食品经营者必须执行这些措施，力求将丙

烯酰胺含量降至合理可实现的低水平；如果产品

中丙烯酰胺含量超过了基准水平，企业必须立即

审查并改进其生产工艺和控制措施。基于上述

理念，建议相关科研机构（高校或检验检测机构）

进一步完善烘焙咖啡豆及其衍生产品中丙烯酰

胺的产生原因、产生量与咖啡豆焙炒工艺、方法、

采用的烘焙曲线、温度等关系的基础研究，明确

烘焙咖啡豆及其衍生产品产生丙烯酰胺的机制

和原理，以指导企业改进和优化咖啡豆烘焙工艺

技术和方法，有效管控咖啡烘焙豆及其衍生产品

的丙烯酰胺含量，确保烘焙咖啡产品质量安全。

4 建议

4.1 加快产业重要空缺标准研制工作

遵循“补短板、强弱项、建体系”原则，紧紧围

绕咖啡鲜果处理、精深加工、品鉴与杯测、质量控

制、经营服务等关键环节，详细梳理目前缺失而

产业又急需的重要标准研究制定项目，加快我省

咖啡产业重要空缺标准研制与发布实施步伐，为

云南咖啡产业尽快实现“有标采标，无标创标，全

程贯标”奠定坚实基础。

4.2 加速国际标准转化与采纳

按照省咖啡标准化技术委员会的统一安排和

部署，系统梳理 ICO 贸易标准，ISO 全产业链最新

标准，SCA 最新标准、方法和要求（技术文件）；建

立“国际咖啡标准转化清单”机制，3 a 内完成 80%

以上与我省咖啡产业关联度较高的国际先进咖

啡标准的本土化转化，特别关注咖啡生豆分级、

杯品方法与评分标准、咖啡农残（真菌、毒素）限

量与食品安全等核心指标与参数的调整变化。

4.3 积极参与相关国际标准的制修订，牢牢

掌握国际话语权

省咖啡标准化技术委员会要加强与 ISO/TC34

（咖啡与咖啡制品技术委员会）的沟通联系，在可

持续生物多样性复合荫蔽绿色高效种植、山地立

体气候咖啡风味评价与杯测等方面提出中国方

案，争取国际标准话语权。
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附录

1 基础定义（KFBZ01）

现行与我省咖啡产业关联度较高的基础定义标准 2 项：

（1）《咖啡类饮料》（GB/T 30767）

（2）《咖啡及其制品 术语》（GB/T 18007）

产前技术标准 6 项

种质资源技术标准 3 项

计划制定的基础定义标准 3 项：

（1）《生咖啡感官分析 术语与定义》

（2）《咖啡杯品感官分析 术语与定义》

（3）《咖啡 感官分析 术语》（国标已立项）

2 种子种苗（KFBZ02）

现行与我省咖啡产业关联度较高的种子种苗标准 14 项：

（1）《农作物种植标签通则》（GB 20464）

（2）《农作物种子检验规程 第 4 部分：播种质量 发芽试

验》（GB/T 3543.4）

（3）《农作物种子检验规程 第 5 部分：品种质量 品种纯

度鉴定》（GB/T 3543.5）

（4）《农作物种子检验规程 第 6 部分：播种质量 水分测

定》（GB/T 3543.6）

（5）《咖啡 种子种苗》（NY/T 358）

（6）《咖啡种苗生产技术规程》（NY/T 3329）

（7）《热带作物种质资源术语》（NY/T 3238）

（8）《热带作物种质资源收集技术规程》（NY/T 2812）

（9）《热 带 作 物 种 质 资 源 描 述 评 价 规 范 咖 啡》（NY/T

3004）

（10）《热 带 作 物 品 种 审 定 规 范 第 5 部 分 咖 啡》（NY/T

2667.5）

（11）《热 带 作 物 品 种 试 验 技 术 第 5 部 分 咖 啡》（NY/T

2668.5）

（12）《植物品种特异性（可区别性）、一致性和稳定性测

试指南 咖啡》（NY/T 3739）

（13）《小粒种咖啡 第 1 部分：品种选择》（DB53/T 149.1）

（14）《小粒种咖啡 第 2 部分：种苗生产》（DB53/T 149.2）

计划制定的种子种苗标准 7 项：

（1）《小粒种咖啡品种（种质）抗旱性鉴定技术规程》

（2）《小粒种咖啡品种真实性鉴定 SNP 标记法》

（3）《咖啡杂交育种技术规程》

（4）《咖啡品种区域性试验技术规程》

（5）《咖啡品种鉴定中品质评价样品制备技术规范》

（6）《咖啡品种品质综合评价通用技术规范》

（7）《小粒种咖啡品种鉴定规范》

3 种植与管理（KFBZ03）

3.1 环境条件（KFBZ0301）

现行与我省咖啡产业种植环境条件关联度较高的标准

6 项：

（1）《环境空气质量标准》（GB 3095）

（2）《农田灌溉水质标准》（GB 5084）

（3）《土壤环境质量 农用地土壤污染风险管控标准（试

行）》（GB 15618）

（4）《有机产品生产、加工、标识与管理体系要求》（GB/T

19630）

（5）《绿色食品 产地环境质量》（NY/ T 391）

（6）《小粒种咖啡寒害等级》（DB53/T 679）

3.2 种植与管理（KFBZ0302）

现 行 与 我 省 咖 啡 产 业 关 联 度 较 高 的 种 植 与 管 理 标 准

2 项：

（1）《咖啡栽培技术规程》（NY/T 922）

（2）《小粒种咖啡 第 3 部分：种植管理》（DB53/T 149.3）

计划制定的种植与管理标准 3 项：

（1）《小粒种咖啡低产园改造技术规程》

（2）《小粒种咖啡叶片营养诊断技术规程》

（3）《咖啡-绿肥（牧草）间套种技术规程》

3.3 肥料与土壤调理剂（KFBZ0303）

现行与我省咖啡产业关联度较高的肥料与土壤调理剂

标准 9 项：

（1）《肥料标识内容和要求》（GB 18382）

（2）《肥料中有害物质的限量要求》（GB 38400）

（3）《绿色食品 肥料使用准则》（NY/T 394）

（4）《肥料合理使用准则 通则》（NY/T 496）

（5）《肥料合理使用准则 氮肥》（NY/T 1105）

（6）《肥料合理使用准则 微生物肥》（NY/T 1535）

（7）《肥料合理使用准则 有机肥料》（NY/T 1868）

（8）《肥料合理使用准则 钾肥》（NY/T 1869）

（9）《土壤调理剂 通用要求》（NY/T 3034）

4 病虫害监测与绿色防控（KFBZ04）

现行与我省咖啡产业关联度较高的病虫害监测与绿色

防控标准 16 项：

（1）《咖啡黑长蠹检疫鉴定方法》（GB/T 36837）

（2）《咖啡浆果炭疽病菌检疫鉴定方法》（GB/T 40457）

（3）《咖啡美洲叶斑病菌鉴定方法》（SN/T 1450）

（4）《咖啡潜叶蛾检疫鉴定方法》（SN/T 1912）

（5）《咖啡果小蠹检疫鉴定方法》（SN/T 1913）

（6）《短 体 线 虫 属（中 国 种 类）检 疫 鉴 定 方 法》（SN/T

2507）

（7）《咖啡浆果炭疽病菌检疫鉴定方法》（SN/T 3679）

（8）《出口小粒咖啡豆检验检疫规程》（SN/T 4320）

（9）《小粒种咖啡病虫害防治技术规程》（NY/T 1698）

（10）《热带作物品种资源抗病虫鉴定技术规程 咖啡锈

病》（NY/T 3331）

（11）《热带作物病虫害防治技术规程 咖啡黑枝小蠹》
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（NY/T 3603）

（12）《热带作物种质资源抗病虫鉴定技术规程 咖啡炭

瘟病》（NY/T 4519）

（13）《小粒种咖啡 第 3 部分：种植管理》（DB53/T 149.3）

（14）《咖啡锈病调查规范》（DB53/T 1198）

（15）《咖啡灭字脊虎天牛调查测报规范》（DB53/T 1201）

（16）《管氏肿腿蜂防治咖啡灭字脊虎天牛技术规程》

（T/YNRZ 021）

计划制定的病虫害监测与绿色防控标准 5 项：

（1）《咖啡果小蠹监测与防治技术规程》

（2）《咖啡蚧壳虫防治技术规程》

（3）《咖啡品种（种质）抗病虫鉴定技术规程-咖啡灭字

脊虎天牛》

（4）《咖 啡 品 种（种 质）抗 病 虫 鉴 定 技 术 规 程 - 咖 啡 褐

斑病》

（5）《咖啡园主要草害及其防治技术》

5 生产加工（KFBZ05）

现行与我省咖啡产业关联度较高的生产加工标准 7 项：

《小粒种咖啡初加工技术规范》（NY/T 606）

《咖啡湿法加工机械设备 技术条件》（NY/T 383）

《咖啡湿法加工机械设备 试验方法》（NY/T 384）

（4）《小 粒 种 咖 啡 第 4 部 分 ：生 豆 初 加 工》（DB53/T

149.4）

（5）《咖啡鲜果集中加工厂建设规范》（DB5308/T 78）

（6）《咖啡果皮茶加工技术规程》（DB53/T 1202）

（7）《咖啡豆烘焙技术规程》（T/YNRZ 034）

计划制定的生产加工标准 11 项：

（1）《咖啡鲜果蜜处理加工技术规范》

（2）《咖啡厌氧发酵技术规范》

（3）《精品小粒种咖啡烘焙加工技术规范》

（4）《挂耳咖啡生产技术规范》

（5）《速溶纯咖啡生产技术规范 冷萃冻干法》

（6）《速溶纯咖啡生产技术规范 热萃冻干法》

（7）《速溶纯咖啡生产技术规范 喷雾干燥法》

（8）《浓缩纯咖啡液生产技术规范》

（9）《化妆品原料—咖啡豆发酵滤液操作规程》

（10）《咖啡果醋加工技术规程》

（11）《咖啡果酒加工技术规程》

6 产品包装、贮存与运输（KFBZ06）

6.1 包装与包装材料（KFBZ0601）

（1）《食品接触用纸和纸板材料及制品》（GB 4806.8）

（2）《食品安全国家标准 食品接触用塑料材料及制品》

（GB 4806.7）

（3）《食 品 安 全 国 家 标 准 预 包 装 食 品 标 签 通 则》（GB

7718）

（4）《食 品 安 全 国 家 标 准 预 包 装 食 品 营 养 标 签 通 则》

（GB 28050）

（5）《食品安全国家标准 食品接触材料及制品用添加

剂使用标准》第 1 号修改单

（6）《有 机 产 品 生 产 、加 工 、标 识 与 管 理 体 系 要 求》

（GB/T 19630）

（7）《限 制 商 品 过 度 包 装 要 求 食 品 和 化 妆 品》（GB

23350）

（8）《包装储运图示标志》（GB/T 191）

（9）《包装设计通用要求》（GB/T 1212）

（10）《运输包装指南》（GB/T 36911）

（11）《绿色食品 包装通用准则》（NY/T 658）

（12）《咖啡袋滤纸》（QB/T 5050）

6.2 贮存与运输（KFBZ0602）

（1）《生咖啡 贮存和运输导则》（NY/T 2554）

（2）《绿色食品 储藏运输准则》（NY/T 1056）

（3）《小粒种咖啡 第 9 部分：生豆贮存与运输》（DB53/T

149.9）

7 产品安全（KFBZ07）

执行现行 6 个强制性国家标准，1 个推荐性地方标准。

（1）《食 品 安 全 国 家 标 准 食 品 添 加 剂 使 用 标 准》（GB

2760）

（2）《食品安全国家标准 食品中污染物限量》（GB 2762）

（3）《食 品 安 全 国 家 标 准 食 品 中 农 药 最 大 残 留 限 量》

（GB 2763）

（4）《食 品 安 全 国 家 标 准 食 品 中 真 菌 毒 素 限 量》（GB

2761）

（5）《食品安全国家标准 食品中赭曲霉毒素 A 的测定》

（GB 5009.96）

（6）《食品安全国家标准 饮料》（GB 7101）

（7）《咖啡质量安全追溯管理规范》（DB53/T 1200）

8 产品标准（KFBZ08）

8.1 产品分级（KFBZ0801）

（1）《生咖啡 分级方法导则》（GB/T 19181）

（2）《生咖啡》（NY/T 604）

（3）《小粒种咖啡 第 7 部分：生豆分级》（DB53/T 149.7）

（4）《小 粒 种 咖 啡 第 8 部 分 ：精 品 咖 啡 通 用 原 料》（

DB53/T 149.8）

8.2 产品标准（KFBZ0802）

现行与我省咖啡产业关联度较高的产品标准 8 项：

（1）《固体饮料》（GB/T 29602）

（2）《咖啡类饮料》（GB/T 30767）

（3）《植物饮料》（GB/T 31326）

（4）《焙炒咖啡》（NY/T 605）

（5）《绿色食品 咖啡》（NY/T 289）

（6）《速溶咖啡》（DBS53/021）

（7）《咖啡果皮》（DBS53/033）
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（8）《化 妆 品 用 原 料 咖 啡（COFFEA ARABICA）提 取 物》

（T/YBHDPA 002）

计划制定产品标准 8 项：

（1）《速溶纯咖啡 冷萃冻干法》

（2）《速溶纯咖啡 热萃冻干法》

（3）《速溶纯咖啡 喷雾干燥法》

（4）《浓缩纯咖啡液》

（5）《挂耳咖啡》

（6）《咖啡果皮茶》

（7）《咖啡果酒》

（8）《咖啡果醋》

8.3 地理标志产品（KFBZ0803）

现行与我省咖啡产业关联度较高的地理标志产品标准

5 项：

（1）《地理标志产品质量要求 普洱咖啡》（GB/T 45690）

（2）《地理标志产品 保山小粒咖啡》（DB53/T 371）

（3）《地理标志产品 朱苦拉咖啡》（DB53/T 830）

（4）《高原特色农产品 普洱咖啡》（DB5308/T 7）

（5）《地理标志证明商标 保山小粒咖啡》（DB5305/T 94）

争取制定地理标志产品标准 1 项：

《云南咖啡》

9 检验检测（KFBZ09）

现行与我省咖啡产业关联度较高的检验检测标准 26 项：

（1）《食 品 安 全 国 家 标 准 食 品 中 水 分 的 测 定》（GB

5009.3）

（2）《食 品 安 全 国 家 标 准 食 品 中 灰 分 的 测 定》（GB

5009.4）

（3）《食 品 安 全 国 家 标 准 食 品 中 蛋 白 质 的 测 定》（GB

5009.5）

（4）《食 品 安 全 国 家 标 准 食 品 中 脂 肪 的 测 定》（GB

5009.6）

（5）《食 品 安 全 国 家 标 准 食 品 中 还 原 糖 的 测 定》（GB

5009.7）

（6）《植物类食品中粗纤维的测定》（GB/T 5009.10）

（7）《食 品 安 全 国 家 标 准 饮 料 中 咖 啡 因 的 测 定》（GB

5009.139）

（8）《食品安全国家标准 食品中总酸的测定》第 1 号修改

单（GB 12456）

（9）《生咖啡 嗅觉和肉眼检验以及杂质和缺陷的测定》

（GB/T 15033）

（10）《家用咖啡机性能测试方法》（GB/T 23129）

（11）《进出口速溶咖啡检验规程》（SN/T 1391）

（12）基于追溯码和定位技术的进口食品溯源指南 第 13

部分：咖啡豆及咖啡粉（SN/T 5652.13）

（13）《进出口小粒咖啡豆检验检疫规程》（SN/T 4320）

（14）《定量包装商品净含量计量检验规则》（JJF 1070）

（15）《生咖啡和带种皮咖啡豆取样器》（NY/T 234）

（16）《袋装生咖啡 取样》（NY/T 1518）

（17）《生咖啡 缺陷参考图》（NY/T 1519）

（18）《咖啡及制品中葫芦巴碱的测定 高效液相色谱法》

（NY/T 3012）

（19）《咖啡中绿原酸类化合物的测定 高效液相色谱法》

（NY/T 3514）

（20）《生咖啡 粒度分析 手工和机械筛分》（NY/T 3979）

（21）《生咖啡和焙炒咖啡 整豆自由流动堆密度的测定

（常规法）》（NY/T 4241）

（22）《小粒种咖啡 第 5 部分：缺陷豆和外来杂质的检验

与测定》（DB53/T 149.5）

（23）《咖啡生豆氨基酸总量测定（分光光度法）》（T/YN-

RZ 011）

（24）《咖啡中赭曲霉毒素残留基质标样制样技术规范》

（T/YNBX 129）

（25）《咖啡中 5-羟甲基糠醛的测定 高效液相色谱法》

（T/YNBX 033）

（26）《咖啡中葫芦巴碱、绿原酸和咖啡因的测定 高效液

相色谱法》（T/YNBX 020）

正在制定检验检测标准 1 项：

《咖啡生豆水分含量测定（水分子极化法）》

计划制定检验检测标准 5 项：

（1）《生咖啡用于感官分析样品的制备》

（2）《生咖啡感官分析方法》

（3）《咖啡感官术语》

（4）《咖 啡 中 草 芽 畏 残 留 量 的 测 定 液 相 色 谱 质 谱 联

用法》

（5）《咖 啡 中 氯 钛 酸 残 留 量 的 测 定 液 相 色 谱 质 谱 联

用法》

10 贸易与流通（KFBZ10）

10.1 电子商务（KFBZ1001）

（1）《电子商务产品质量信息规范》（GB/T 33992）

（2）《电 子 商 务 交 易 产 品 可 追 溯 性 通 用 规 范》（GB/T

36061）

（3）《电子商务商品验收规范》（SB/T 11197）

10.2 流通（KFBZ1002）

（1）《流通企业食品安全预警体系》（SB/T 10961）

10.3 咖啡仓储库（KFBZ1003）

计划制定《咖啡仓储库建设指南》

11 冲煮与器具（KFBZ11）

现行 1 个国家推荐性标准：

《家用和类似用途咖啡机》（GB/T 46503）

计划制定标准 7 项：

（1）《手冲咖啡流程与技术要求》

（2）《手冲咖啡器具要求》
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（3）《美式咖啡制作》

（4）《拿铁咖啡制作》

（5）《卡布奇诺咖啡制作》

（6）《花式咖啡饮品制作》

（7）《拉花流程与操作要求》

12 杯测（KFBZ12）

支撑标准为 1 个农业行业标准，1 个云南省地方标准和

精品咖啡协会内部技术文件。

（1）《生咖啡》（NY/T 604）中附录 A

（2）《小粒种咖啡 第 6 部分：杯测》（DB53/T 149.6）

（3）SCCA 咖啡杯测方法与标准（协会内部技术文件）

13 技能培训与认证（KFBZ13）

现行与我省咖啡产业关联度较高的技能培训与认证标

准 2 项：

（1）《咖啡师（2022 年版）》（职业编码: 4-03-02-08）

（2）《咖啡调配师岗位技能要求》（SB/T 10734）

已立项，正在组织制定的培训与技能鉴定标准 5 项：

（1）《咖啡职业技能要求与评价 第 1 部分：种植工》

（2）《咖啡职业技能要求与评价 第 2 部分：初加工》

（3）《咖啡职业技能要求与评价 第 3 部分：冲煮师》

（4）《咖啡职业技能要求与评价 第 4 部分：烘焙师》

（5）《咖啡职业技能要求与评价 第 5 部分：感官分析师》

计划制定的技能培训与认证标准 5 项：

（1）《咖啡调配师岗位技能要求》

（2）《咖啡产区推介员培训与认证规范》

（3）《咖啡师培训与认证规范》

（4）《咖啡烘焙师培训与认证规范》

（5）《咖啡品鉴师培训与认证规范》

14 品牌打造（KFBZ14）

14.1 品牌（KFBZ1401）

（1）《品牌 术语》（GB/T 29185）

（2）《品牌价值要素评价 第 1 部分：通则》（GB/T 29186.1）

（3）《品 牌 价 值 要 素 评 价 第 2 部 分 ：有 形 要 素》（GB/T

29186.2）

（4）《品 牌 价 值 要 素 评 价 第 3 部 分 ：质 量 要 素》（GB/T

29186.3）

（5）《品 牌 价 值 要 素 评 价 第 4 部 分 ：创 新 要 素》（GB/T

29186.4）

（6）《品 牌 价 值 要 素 评 价 第 5 部 分 ：服 务 要 素》（GB/T

29186.5）

（7）《品 牌 价 值 要 素 评 价 第 6 部 分 ：无 形 要 素》（GB/T

29186.6）

（8）《品牌评价 品牌价值评价要求》（GB/T 29187）

（9）《区域品牌价值评价 地理标志产品》（GB/T 36678）

（10）《品牌 分类》（GB/T 36680）

14.2 评价（KFBZ1402）

（1）《有机产品生产、加工、标识与管理体系要求》（GB/T

19630）

（2）《绿色产品评价通则》（GB/T 33761）

（3）《区域特色有机产品生产优势产地评价技术指南》

（RB/T 170）

计划组织制定区域公共品牌标准《云南咖啡》。

15 赛事与经营服务（KFBZ15）

15.1 赛事（KFBZ1501）

现行与我省咖啡产业关联度较高的咖啡赛事标准 2 项：

（1）《咖 啡 赛 事 第 1 部 分 ：组 织 管 理 通 则》（DB53/T

1199.1）

（2）《咖啡赛事 第 2 部分：生豆大赛运行规范》（DB53/T

1199.2）

已立项，正在组织制定的咖啡赛事标准 3 项：

（1）《咖啡赛事 第 3 部分：咖啡师赛事运行规范》

（2）《咖啡赛事 第 4 部分：烘焙师赛事运行规范》

（3）《咖啡赛事 第 5 部分：咖啡冲煮师赛事运行规范》

计划组织制定的咖啡赛事标准 5 项：

（1）《咖啡赛事 咖啡虹吸壶赛运行规范》

（2）《咖啡赛事评分规则 生豆赛评分规则》

（3）《咖啡赛事评分规则 咖啡师赛评分规则》

（4）《咖啡师赛评分规则 咖啡冲煮师赛评分规则》

（5）《咖啡师赛评分规则 咖啡烘焙师赛评分规则》

15.2 经营服务（KFBZ1502）

现行与我省咖啡产业关联度较高的咖啡经营服务标准

3 项：

（1）《咖啡厅经营服务规范》（SB/T 11071）

（2）《咖啡服务业规范》（DB 3301/T 69）

（3）《咖啡厅服务规范》（T/KFXH 001）

拟制定的咖啡服务标准 1 项：

《咖啡厅（馆）等级划分与评定规范》
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